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dol; natursl 100% muscat dAlaxan
dria. Elaborat amb raim seleccionat
de la seva varama manual, uncament

amb raims gue arriben al punt de

madurachd dedl, Do W o8 S0
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Valoracid: Jededd Prew 24 € aprox

Vi diolc natural elaborat amb 100%

garnatxa negra oe vinyes vl

wna larga maceracio del raim
tode delaboracit del mubd sur gradn,
alegint una mica d'alcohol sobre el

maleix raim per aturar la fermentacid i

s Naturdls. LS

@3 posa a sol | serena durant 18 mesos
en una filera de garrafes de 50 litres,
s classiques damajoanes situades
al matex pati de la masia. sotmeses
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mivern i lestiu, antre of dia | b nit. per

provocar ung Bona crianca oxidativa

olor caoba nténs. amb aromes

prstos a madunes confitades | pru
amb ntenses SONSACIONS caramal | calé, molt
untuds | rodd, amb un final llarg | leugeres notes a
ranci de la sova crianca oxidaliva. Just és ol nom del
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GARNATXA DE L'EMPORDA
ESTELA SOLERA
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Vi OOIC Al Extraoroingn, saborat
amb 100% gamalxa nagra de Vinyes
villes, conreades sobre pissarra, amb
agricultura acolbgica | bipdindmica

Elaborat pel sistema de cranca en

soderad, amb una solera de 25 anys
niciada 'any 1990, a la qual s'afageis
cada any una patita part de la nova
ta, fins que passa per 10 bdtes
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obiert urE r demvelliment de 10
anys. Caca any només s'embotella una

part de Naltima bdta
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de gran compla
dels vers e Jerez. amb matsos Drodis de la trarmiun
tana + la salimtat del 2ed entarm. Preadaminen las no

fruita, panses | d&
pas per boca molt equilibrat. Final amb molta con-
tundencia | profunditat. Perdura molt, amb un peatit
glopet proporcigna moiles sensa LING CODA D

refiexionar, pura expresssd del Cap de Crdus

= Entrada en boca melosa. amb
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Wi ranci elaborat amb 100% garnatxa

negra de vinyes velles La base és la

mpord

al 0 :
Estela Solera, La diferéncia és5 que

fa 10 anys @8 va separar Una bata
sencera de 1. 700 litras | se N va alegir

in OOt O8 W rainc

molt vl de |

K28, provocant Nevolucih cap a
de tota la bota, Es la recuperacio de la
tradicid ampordanesa de la barta oel
racd, an antigament s'allotjava la bdta
miés vella de la casa
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